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Generelles Aussehen Kilojoule : 422 s.h. Mindesthaltbarkeitsdatum 

Farbe: goldgelb, Erscheinung: typischer Mais Kilokalorie : 100 auf dem Karton

Geschmack: ohne Fremdgeschmack Gesamtzucker : 16,4%

typisch aromatisch, süsslich, nicht wässrig :

Geruch: Protein : 3,6%

typisch für frischen Mais Faseranteil :

Konsistenz: Gesamtfett, davon : 1,3%

weich, fruchtig, knackig  - saturated fatty acidsgesättigte Fettsäuren : 0,2%

Farbe  - mono unsaturated fatty acidseinfach ungesättigte Fettsäuren :

goldgelb  - poly unsaturated fatty acidsmehfach ungesättigte Fettsäuren :

 -  trans fatty acidsumgewandelte Fettsäuren :

Natrium :

Kalzium :

Sweet Wonder ARTIKEL CODE : - Keimzahl < 500000 Tiefkühler -
Deutschland/Österreich EAN code bag : Pilze und Schimmel < 1000

EAN code case : Enterobacteriaceae < 1000

EAN code pallet : - E. Coli < 100 Backofen

Statistic/tarif code : Staphylococcus Aureus < 100

Produktion code : - Listeria Monocytogenes < 100

Salmonella nicht nachweisbar Mikrowelle -

10 min in Wasser erhitzen

Produktspezifizierung

   Allgemeine Informationen

Lagerbedingungen

TEMPERATUR mind. - 20° C 

Lagerbedingungen

Mikrobiologische Standards

-

-

-

Nährwerte ( per 100 gr)

Produkt Allgemeine Anforderungen Inhaltsstoffe

Zuckermais

Zuckermais ganze KolbenAlle Produkte müssen unter professionellen 

Bedingungen verarbeitet werden und mit den 

Anforderungen der EU übereinstimmen. Der Gebrauch 

von Pestiziden, Herbiziden und Fungiziden in versch, 

Wachstumsstadien, bzw. bei der Ernte muss registriert 

sein. Dieser Gebrauch muss mit den Regeln der EU-

Gesetzgebung übereinstimmen und Rückstände auf 

dem Produkt dürfen die-von der EU vorgeschriebenen-

Grenzwerte nicht überschreiten

Produktbeschreibung Äusseres Erscheinungsbild Haltbarkeit
Zuckermaiskolben  tiefgefroren

Verarbeitungsbeschreibung
Maiskolben werden maschinell 

geerntet, entblättert, handsortiert, 

blanchiert, schockgefroren und in PE 

Folie in Schachteln verpackt

ZubereitungVarietät Produkt Code
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Produkt:

Fremdmaterial Standard Allergiedaten Allergiedaten Allergiedaten

Beschreibung Ziel Spielraum Testhaeufigkeit 1 Milchprotein - 36 Weizenmehl - 71 EKO/Organisch -
2 Laktose - 37 Weizenstärke - 72 fuer vegetarier geeignet +
3 Eier - 38 Brotkrümel - 73 halal u
4 Sojaprotein - 39 Eigelb - 74 kosher u
5 Sojaöl - 75

6 Gluten - 40 Stärke + 76

7 Weizen - 41 Modifizierte Stärke - 77

Auesserer Standard 8 Roggen - 42 Maltodextrin - 78

Beschreibung Ziel Spielraum Testhaeufigkeit 9 Rind - 43 Honig - 79

Menge pro kg 4 regemässig während 10 Schwein - 44 Gerste - 80

Gewicht pro Tuete ( inkl. Tuete) 12,0 kg Produktion 11 Huhn - 45 Chicoree -
Auslese - 12 Fisch - 46 Linsen -
Menge inklusive Abweichung - 13 Schalentiere - 47 Erbsen -
doppel/ kg - 14 Mais + 48 Tomaten -
trippel/kg - 15 Kakao - 49 Pinienkerne -
Verletzte Huelle ( offene Stellen goesser als 1,5 cm- 16 Gemuese - 50 Buchweizen -
offene Stellen >1,5 cm - 17 Nüsse - 51 Aprikosen -
Deformationen - 18 Nussöl - 52 Tofu -
lose Koerner/Tuete - 19 Erdnüsse - 53 Avocado -
lose Stücke/Tüte 48 " 20 Erdnussöl - 54 Banane -
Temperatur 20° - " 21 Sesam - 55 Kiwi -

22 Sesamöl - 56 Pfirsich -
23 Glutamat - 57 Apfel -
24 Sulfit - 58 Knoblauch -
25 Koriander - 59 Zimt -

Chemischer Standard 26 Sellerie - 60 Curry -

Beschreibung Ziel Spielraum Testhaeufigkeit 27 Karotten - 61 Petersilie -
28 Lupine - 62 Koschenille -
29 Senf - 63 Koschenillerot -

64 Hefe -
30 Milchprodukte - 65 Vanillin -
31 Milchpulver - 66

32 Sojalezithin - 67                vorhanden = +
33 Sojamehl - 68                nicht vorhanden =           -
34 Sojamehl - 69                evtl. vorhanden =?
35 Weizenmehl - 70                nicht nachweisbar =U

. 

Produktspezifizierung

Anforderungen und Informationen zu 

Allergien
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Zuckermais Material : Polyethylen SchachtelmateriaL : Karton Palletentyp : euro
Nettogewicht : Schachtelgewicht : 0,4 kg Lagen/Pallete : 10 Lagen
Folienstaerke : Materialdicke : 3 mm Karton pro Palette : 60 Karton
Tuetengroesse : 600 mm x 400 mm Schachtelgroesse : 515 mm x 252 mm x 166 mm Nettogewicht : 720,00 kg
Brottogewicht : Innere Verpackung : - Bruttogewicht incl. Pallete : 760,00 kg

Nettogewicht : - Groesse (Weite*Breite*Hoehe) :

Bruttogewicht : - 1140 mm x 800 mm x 1660 mm

Bild der Inneren Verpackung

Palletierung

Produktspezifizierung

Packinformationen

Produkt Innere Verpackung Auessere Verpackung

20 g

-
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