KARTOFFELKROKETTEN MIT MANDELN

paniert - leicht vorgebacken in Pflanzendl - tiefgekiihlt

CROCCHETTE DI PATATE ALLE MANDORLE

impanate - leggermente precotte in olio vegetale - surgelate

POTATO CROQUETTES WITH ALMONDS

breaded - sligtly prebaked in vegetable oil - deep frozen

Art. No. 23552 - 4 x 1500 g

Stiickgewicht ca. 20¢
peso unitd ca. 20 ¢
unit weight approx. 20 g

SERVIERVORSCHLAG

|
’ KARTOFFELKROKETTEN MIT MANDELN
paniert - leicht vorgebacken in Pflanzenol - tiefgekiihlt
l ZUTATEN: Kartoffeln 62%, Wasser, pflanzliches 0I, Weizenmehl, Mandeln 5%, Kartoffelstirke,
Molkenerzeugnis, jodiertes Salz, Milchzucker, Weizengluten, Hefe, Gewiirzextrakte, Hefeextrakt,
/QCZZIOH Gewirze.
C 2 ZUBEREITUNG:

Die tiefgekiihlten Kroketten in das auf 180 °C erhitzte Frittierfett /-6| geben und ca. 4-

5 Minuten goldbraun frittieren.

\/ ANDELBALL CHEN Den Kombi-Diimpfer auf 190 °C vorheizen. Die tiefgekiihlten Kroketten ca. 13-15 Minuten gold-
RTOFFELKROKETTEN ==| braun backen. Gegen Ende der Backzeit wenden.

| it geristeten I\ andelsplittern Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

CROCCHETTE DI PATATE ALLE MANDORLE

impanate - leggermente precotte in olio vegetale - surgelate
INGREDIENTI: patate 62%, acqua, olio vegetale, farina di frumento, mandorle 5%, amido di patate, prodotio
diesiero di latte, sale iodato, proteine del latte, glutine di grano, lievito, estratto di spezie, estratto di lievito, spezie.
PREPARAZIONE:
Versare le crocchette surgelate nell'olio vegetale preriscaldato a 180 °C e friggere fino a doratura
per circa 4-5 minuti.
Preriscaldare il forno a convezione a 190 °C. Cucinare le crocchette surgelate per circa 13 -
: 15 minuti fino a quando diventano croccanti. Girare a fine cottural
Dopo lo scongelamento, non ricongelare.

@ POTATO CROQUETTES WITH ALMONDS
breaded - slightly prebaked in vegetable oil - deep frozen

INGREDIENTS: potatoes 62 %, water, vegetable oil, wheat flour, almonds 5 %, potato starch, whey
product, iodised salt, lactose, wheat gluten, yeast, spice extracts, yeast exiract, spices.
PREPARATION:

Place the frozen croquettes in preheated frying fat /oil (180 °C) and fry for approx. 4-
5 minutes until golden brown.

Preheat the combi-steamer to 190 °C. Cook the croquettes for approx. 13-15 minutes until
crispy. Turning once when they are almost done. Do not refreeze after thawing!

ARTIKELNUMMER VERPACKUNGSEINHEIT | ANZAHL/STUCKGEWICHT EAN - BEUTEL EAN- KARTON KARTONS PRO LAGE | LAGEN PRO PALETTE | KARTONS PRO PALETTE

NUMERO D'ARTICOLO | PESO - CONFEZIONE PEZ1I /PESO EAN-BUSTA EAN - CARTONE CARTONI PER STRATO |  STRATI PER PALETTA | CARTONI PER PALETTA

ARTICLE NUMBER PACKAGING UNIT NUMBER/PIECE WEIGHT EAN - UNIT EAN - CARTON CARTONS PER LAYER |  LAYERS PER PALLET | CARTONS PER PALLET
23552 4 x1500¢ ‘ @.70/dca.20g ‘ 9001442235532 | 9 001442235525 9 10 90
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