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ZUCCHERO GREZZO DI CANNA

SPECIFCHE TECNICHE
Denominazione di vendita  Zucchero Grezzo di Canna

DESCRIZIONE PRODOTTO

Sostanza solida in cristalli dorati dal sapore unico ed odore caratteristico estratto

dalla canna da zucchero.
Caratteristiche Chimico Fisiche

Polarizzazione 99,20-99,45 %
Umidita 0,05-0,15 %
Ceneri max 020 %
Zuccheri riducenti <025 %
Colorazione in soluzione  800-1350 Punti ICUMSA
SO2 <10 mg/Kg
o Granulometria (DM) 0,60-0,85 mm
CBT <1000 ufc/g
Lieviti <100 ufc/g
Muffe <100 ufc/g
Informazioni nutrizionali per 100 g
Valore energetico 400/1698 Kcal/ Kj
Grassi 0 g
di cui saturi 07 '
Carboidrati 999 g
di cui zuccheri U
Proteine 0 g
Sodio Ol g
Allergeni
Non contiene Allergeni
OGM

Gli ingredienti non contengono o derivano da Orgénismi Geneticamente Modificati

Origine ingredienti

Geografica Extra UE
Botanica Canna da zucchero
Shelf-life

Secondo I’ Allegato X del Regolamento (UE) N. 1169/2011 del Parlamento europeo
e del Consiglio europeo del 25 ottobre 2011, I'indicazione del termine minimo di
conservazione non é richiesta per gli zuccheri alla stato solido.

Condizioni di stoccaggio

Conservare in un lungo fresco ed asciutto
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