CAPPMF

CAPITOLATO PRODOTTO A MARCHIO SIGMA - [Rev.00

FOOD Maggio 2008
Passata di pomodoro
Componente % Quantita al momento dell’utilizzo
Pomodoro 99,50 1
Sale 0,50 I

Passata di pomodoro tipo Rustica

Componente % Quantita al momento dell’utilizzo
Pomodoro 99,90 m
Acido citrico (correttore di acidita)
E330 0,10 i
Polpa di pomodoro in bottiglia
Componente % Quantita al momento dell’utilizzo
Pomo<_:ioro pelato tagliato a 65,00 i
cubetti
Succo di pomodoro 34,90 m
Acido citrico (correttore di acidita) 0.10 i

£330
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CAPPMF

CAPITOLATO PRODOTTO A MARCHIO SIGMA -
FOOD

Rev.00

Maggio 2008

PARAMETRI UNITA DI MISURA VALORE TOLLERANZA
Chimico - fisici (es. pH, Aw,
acidita, % NaCl...)
pH / 4,25 +/- 0,15
0,4 (prodotto
in bottiglia)
vuoto bar 0,08 +/- 0,09
(scatolame)
7,5 (prodotto
Residuo ottico ° brix in bc;tgglla) +/- 0.5
(scatolame)
Rapporto zuccheri (%) >45 >42
Rapporto Acidita (%) <8,5 <9,0
Acido lattico (g/kg) <0,25 <04
Consistenza (Bostwick)
Solo per passata classica e Cm/30” 7 +/-1
rustica
Residui di prodotti .
fitosanitari ppm Reg. CE 396/05 (e s.m.i.)
Piombo, Cadmio ppm Reg. CE 1881/06 (e s.m.i.)
Corpi estranei numero assenti /
Marciumi, punti neri numero Max 1 Su 3 barattoli
Micotossine ppb Assenti /

Capitolato Feger_Conserve Pomodoro_Sigma_rev. 01 01.06.13

Pagina 12 di 31




