
 

 

 

 
PRODOTTO: 

 

PETTI D’OCA AFFUMICATO s/v 

 
 

 
SCHEDA TECNICA: 

 
INGREDIENTI: Carne di oca dal taglio “Petto”.  
 

DESCRIZIONE:  Si tratta di un petto d’oca doppio molto simile al petto in rotolo, ma 
che per sapore e stagionatura si avvicina molto allo speck di oca. Questo prodotto è 

stato appositamente ideato per essere conservato a temperatura ambiente e le sue 
caratteristiche organolettiche rimangono perfettamente inalterate. 
 

MODALITA’ D’USO:  Il prodotto viene utilizzato in alternativa ai comuni salumi e si 
presta ottimamente per la decorazione dei piatti. 

 
INGREDIENTI : Carne di oca, sale, spezie, zuccheri (destrosio e saccarosio), aromi, 

antiossidanti (E300, E301), Conservanti: E250, E252. 
 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:  Conservare da –18°C  

 
TEMPO DI CONSERVAZIONE: da consumare entro 12 mesi dalla data di 

confezionamento se correttamente conservato. 
 
PESO NETTO: ogni cartone ha un peso netto di circa 3.0 – 4.5 Kg. 

 
CONFEZIONAMENTO: ogni pezzo è insaccato in materiale cellulosico plastico, ogni 

cartone contiene circa 5 pezzi ciascuna con un peso di circa 600-900 gr.  
 
ETICHETTATURA: Conforme al regolamento 1760/2001 in vigore su ogni singola 

unità di vendita. 
 

NOTE: 

 
Carne congelata materia prima  

LIMITI CRITICI 

CBMT 10^6 ufc/g Salmonella spp Assente in 25/gr 

E.Coli 100 ufc/g Listeria monocytogenes Assente in 25/gr 

Stafilococcus aureus 100 ufc/g Inibenti Assente 
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