
 
 
 METZGEREI – MACELLERIA 
 
 
 
 
 
 
Scheda tecnica prodotto 
 
 
Descrizione: Schweinsschopf geselcht/ collo suino 

affumicato 
 
  
Codice articolo fornitore: 112 
 
  
Unitá di misura:  kg 
 
Peso netto: intero 2 kg – 3,00 kg 
 
Imballagio: sottovuoto  
 
 
Tempo minimo di conservazione: 40 giorni 
 
 
Ingredienti: carne di suino, sale, acqua, E621, aromi 

naturali (ginepro), E301, E450, sciroppo di 
glucosio, nitrito di sodio, senza glutine 

 
Conservazione: Conservare a 0 - 4° C 
 
 
Odore: Tipico del prodotto, aromatico, leggermente 

affumicato 
 
Sapore: Tipico del prodotto, gustoso,delicato,saporito 
 
Aspetto: Regolare, assenza di difettosità 
 
Colore: Caratteristico 
 
Consistenza: Caratteristica,  affumicato  
 
Aliquota:  10 %  
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