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             SCHEDA TECNICA 
 
Codice prodotto L1914 

Codice ean 2212533+ PESO  

Descrizione Salmone Norvegese affumicato preaffettato 900/1.400 

Ingredienti Salmone (salmon salar) sale e fumo naturale 

Provenienza materia prima Acquacoltura Norvegese 

Lavorazione  Lavorato dal fresco Trim C fetta D 

Carne scura Presente in minima parte 

Salatura Salato a mano con sale secco   

Affumicatura Naturale con Legno 

Qualità fisiche Colore rosa tendente al rosso gusto aromatico affumicato neutro 

Colore 14 Scala roche 

Conservazione Conservare in frigorifero (0+4c) 

Scadenza garantita 35 giorni 

Dimensione confezione 180x 480mm 

Dimensione cartone 595x195x150mm 

Pezzi /cartone 10 

Cartoni/strato/pallet 70 CT 7cartonix10 strati 

Altezza pallet 1500mm 

HACCP Sicurezza e qualità dei prodotti ittici 

Documenti  HACCP (RVASVT Nr. 7) 

OGM Non contiene OGM non contiene EC 1829/2003 e 1830/2003 

Ionizzazione  Non contiene ingredienti ionizzati 

Residui In conformità con le leggi EU in materia di diossina e metalli pesanti  

 

 

 

 

           

 

                                                                  

 

 INFORMAZIONI NUTRIZIONALI CONSENTITE DAI PAESI   EU                                                     
CALORIE PER 100g DI  PRODOTTO    ALLERGENI SI/NO 

CALORIE TOTALI PER 100GR 171,00  SEDANO NO 

KILO CALORIE TOTALE 714,00  CEREALI (GLUTINE) NO 

GRASSI TOTALI g 9,50  CROSTACEI NO 
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DI CUI GRASSI SATURI g 2,50  UOVA NO 

DI CUI GRASSI MONOINSATURI g 4,09  PESCE SI 

DI CUI GRASSI POLINSATURI g 2,93  LUPINI NO 

TRANS FAT g 0,00  LATTE/LATTOSIO NO 

OMEGA-3 GRASSI g 0,60  MOLLUSCHI NO 

ACIDO ALFA-LINOLEICO g 0,20  SENAPE NO 

CARBOIDRATI  g 0,30  NOCCIOLINE  NO 

DI CUI ZUCCHERI g 0,10  ARACHIDI NO 

FIBRE g 0,00  SEMI DI SESAMO NO 

SALE g 4,50  SO2>10mg/kg NO 

 PROTEINE g  21,00  SOIA NO 

 

MICROBIOLOGICA: 

TEST TARGET  MASSIMO METODO  

LAB 

(I/E) FREQUENZA  

TPC 1g 10000000 100000000 LST EN ISO 4833-2003 E 

1 TEST AL DI' NEL 

GRUPPO PRODOTTO 

L. MONICITOGENA 25g ASSENTE 25g 100g 

LST EN ISO 11290 

1:2003/A1.2005 E 

1 TEST PRODUZ DEL DI' 

DAL GRUPPO PRODOTTO 

E.COLI 1 g 10 100 LST ISO 7251:2005 E 

1 TEST ALLA SETT.PER  

GRUPPI PRODOTTO 

V.PARAHAEMOLITICUS 

25g ASSENTE ASSENTE 

ISO/TS 21872-1:2007 

(N) E 

1 TEST ALL'ANNO PER 

GRUPPI PRODOTTO 

LACTOBACILLO 1g 1000000 10000000 LST ISO 15214:2009 E 

1 TEST ALLA SETT.PER 

GRUPPI PRODOTTO 

S.AUREUS 1g 100 1000 

LSTEN ISO 6888  

1+A1:2005 E 

1 TEST ALLA SETT.PER 

GRUPPI PRODOTTO 

PSEUDOMONADEM 1g 100 1000 ISO 13720:2010 E 

1 TEST ALL'ANNO PER 

GRUPPI DI PRODOTTO 

 


