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- POLLO A BUSTO -
| SPECIFICHE TECNICHE GENERALI ]
Denominazione di vendita Pollo a busto
Termine minimo di conservazione -/
Lotto quattro cifre/aa
Ingredienti Carne di pollo
Peso 800 —-1500g¢
Produttore Pollo Castellano Srl
Sede e stabilimento Via Campagna, 152 Ramon Loria (TV)
‘ Bollatura sanitaria CE | 0283 M CE
Etichettatura Conforme al D.Lgs. 109/92 e s.m.i.
- Temperatura di conservazione 0/+4°C
| CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE :
Determinazione Unita di misura Intervallo
Umidita % plp 68 — 76
| Proteine (N x 6,25) % plp 22 - 24
| Grassi % p/p 3,0-3,3
Minerali % plp 1,1-1,2
| CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE il
Determinazione Unita di misura Valore massimo
Carica microbica totale UFC/g <1.000.000
Escherichia coli ) UFC/g <100
Stafilococchi coag. (+) : UFC/g <100
Salmonella spp. 125 g Assente
Listeria monocytogenes MPN/g Limiti O.M. 07/12/1993
| CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE |
Odore Tipico del prodotto, carneo, assenza di odori anomali o sgradevoli, di
rancido o comunque sapori eccessivi di qualunque tipo
 Aspetto Regolare, assenza di difettosita
Colore Caratteristico, assenza di imbrunimenti o altre colorazioni anomale
Consistenza Carne morbida e compatta

| RIFERIMENTI LEGISLATIVI E BIBLIOGRAFICI |

Decreto Legislativo del Governo n° Attuazione delle direttive 89/395/CEE e 89/396/

109 del 27/01/1992 e s.m.i. CEE concernenti I' etichettatura, la presentazione e la
pubblicita dei prodotti alimentari

Ordinanza Ministeriale del 07/12/1993  Limiti di Listeria monocytogenes in alcuni prodotti
alimentari
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